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Salón internacional líder en España 
de Equipamiento para Restauración, 
Hotelería y Colectividades, uno de los 
primeros de Europa, referente del canal 
HORECA. 
 
 
 

La alianza Alimentaria & HOSTELCO, 
potenciará sinergias especialmente 
con Restaurama, el sector dedicado al 
foodservice, para consolidarse como el 
punto de encuentro de referencia para el 
canal HORECA y Retail. 

¡Te esperamos!



Unidos por 
la excelencia

Las sinergias entre Alimentaria 
y HOSTELCO han permitido 

crear una de las mayores 
plataformas internacionales 

para la industria 
de la hostelería dando 
respuesta a todas las 

necesidades del sector 
HORECA. 

Este posicionamiento 
diferencial único se traduce 

en un evento de mayor 
internacionalización e 

innovación que permite a 
las empresas expositoras 

la generación de nuevas y 
mejores oportunidades de 

negocio.

Datos edición 2022

superficie neta
de exposición

85.000m2 3.000

29% 23% 36%

57 150

2.115100.000
empresas
expositoras

internacionales de internacionales de internacionales

países países

Visitantes compradores
invitados



La mayor 
plataforma 

para el canal 
HORECA

Equipamiento, gastronomía 
y foodservice, la fortaleza de 
nuestra alianza nos legitima 

como referente para canal 
HORECA. 

En 2024 potenciaremos 
todavía más nuestras 

sinergias para crecer en 
negocio y oportunidades. HOSTELCO  

Es la feria líder en España del equi-
pamiento para la restauración, ho-
telería y colectividades.

RESTAURAMA  
Es el sector del food service y la ali-
mentación fuera del hogar del salón 
Alimentaria.

Datos edición 2022

superficie neta
de exposición

22.360m2

49.000
Visitantes

556
empresas
expositoras

726
compradores
invitados



EXPERIENCIASINNOVACIÓNNEGOCIO E  
INTERNACIONALIZACIÓN

Ejes  
estratégicos
 HOSTELCO



NEGOCIO E  
INTERNACIONALIZACIÓN

La oferta más 
completa y 

transversal para 
el canal HORECA 

y Foodservice

HOSTELCO presenta la mayor 
oferta de equipamiento, 

productos y soluciones para 
la Restauración, Hotelería, 

Colectividades, Distribución 
y Retail, junto a la más amplia 

oferta de Alimentación para 
Foodservice y fuera del 

hogar.

Food Service, Alimentación fuera del hogar

, equipamiento



El sector del  
equipamiento, 

maquinaria y  
accesorios para 

el canal HORECA 
& Retail

Todo el equipamiento, la 
maquinaria y los accesorios 

para la industria de la 
restauración, hotelería y 

retail estarán presentes en 
este espacio. Es uno de los 
sectores más extensos de 

HOSTELCO.

¿Quién expone?

• Equipamiento de cocción, frío, lavado, extracción 
de humos, almacenamiento, purificación de agua, 
eliminación de desechos, etc.

• Pequeño y mediano equipo

• Vitrinas expositoras

• Ventilación y climatización

• Mobiliario inoxidable

• Otros



 

Donde  
la restauración y  

la hotelería se 
sientan en la 

mesa

¿Quién expone?
El menaje se ha convertido en 

un elemento crucial para generar 
experiencias positivas y fidelizar 

a los clientes. Desde la vajilla 
más original e innovadora, a 

las soluciones más clásicas y 
tradicionales, estarán presentes 

en este espacio con el objetivo de 
presentar el contenedor perfecto, 
con la mejor forma posible y con 

los materiales más adecuados, 
ofreciendo tambien soluciones al 

delivery y take away.

• Menaje para cocina

• Cubiertos, vajillas y cristalería

• Servicios de mesa y accesorios de 
sala

• Envases de almacenamiento

• Otros



 

El ambiente  
genera  

negocio

¿Quién expone?

• Mobiliario e iluminación

• Interiorismo y decoración

• Textiles, ropa y uniformes

• Bienestar (wellness,  
fitness y amenities)

• Limpieza e Higiene

• Otros

Los espacios comunican y 
crean emociones. El diseño 

de espacios se ha convertido, 
más que nunca en un factor 

clave de competitividad y 
para ello cada detalle cuenta: 

interiorismo, decoración, 
textil, mobiliario y bienestar 

se conjugan para poner al 
cliente en el centro de la 

experiencia.



  

La tecnología ya 
está aquí para 

quedarse

¿Quién expone?

La tecnología está 
transformando el mundo de 

los negocios y, especialmente, 
la industria de la hotelería y la 

restauración. Simplifican las 
operaciones diarias, ahorran 

tiempo y ayudan a captar 
nuevos clientes y retenerlos. 

Un sector en continuo 
desarrollo que ofrece 

multitud de soluciones.

• Tpv y software de gestión

• Sistemas de seguridad y accesos

• Monitorización y multimedia

• Sistemas de gestión y energía 
 

• Entretenimiento (servicios de 
contenido musical para dispositivos 
móviles, televisión a la carta)

• Sistemas de gestión de residuos

• Robotización

• Otros



 

El universo  
del café, bar, 

panadería, 
pastelería y 

heladería

¿Quién expone? Equipment ¿Quién expone? Food & Drinks

El mayor encuentro del café, 
bar, panadería, pastelería 
y heladería, agrupando la 
oferta de equipamiento y 

producto. Un sector que unirá 
a los diferentes actores que 
giran entorno al mundo del 
Coffee, Bakery&Pastry con 

sus potenciales clientes.

• Equipamiento y maquinaria  
de hostelería, bar y comercial

• Equipamiento de frío

• Equipo pequeño y accesorios

• Punto de venta, interiorismo y 

  equipamiento comercial

• Filtros de agua

• Vending, OCS (office coffee service)

• Packaging y desechables

• Otros

• Café, infusiones

• Panadería y pizzería

• Bollería, pastelería, heladería

• Coctelería

• Otros productos complementarios



 zz

Un potente 
altavoz de 
tendencias 

gastronómicas
Restaurama cuenta con la 

participación de centenares de 
empresas de alimentos dirigidos 

al canal Horeca y de las divisiones 
de food service de las grandes 

multinacionales del sector de la 
alimentación, así como las marcas 

líderes del mercado. 
Con enfoque internacional, 

Restaurama abre interesantes 
oportunidades de negocio y 
de exportación a las marcas 

participantes.

¿Quién expone?

• Aguas, refrescos, zumos y  
cervezas

• Bebidas alcohólicas

• Productos de aperitivo

• Congelados

• Productos de IV y V gama

• Ingredientes, bases y  
preparados culinarios

• Alimentos de food service
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El salón conecta clientes, 
representantes y expertos del 

sector para generar nuevas 
oportunidades de negocio.

Perfil visitante

Actividad de la empresa

Top 10 países

113

Italia 
Portugal 
Francia 
Andorra 
Países Bajos 

Reino Unido 
Estados Unidos 
Alemania 
Rumanía 
Polonia

Nuestros visitantes
son decisores

El evento que los profesionales
consideran imprescindible

deciden la 
compra

están satisfechos

son prescriptores

Restauración 31%

Distribución 21%
Comercio 8%

Alojamiento 7%

Colectividades 4%

Contract 2%

Otros 27%

son visitantes
nuevos

han cerrado  
acuerdos en  
su visita

volverán

+73%

80%

+11%

33%

62%

72%

NEGOCIO E  
INTERNACIONALIZACIÓN

Visitantes  
con poder  

de decisión  
de compra

49.000
Visitantes

10%
internacionales

países de  
procedencia



HOSTELCO&Restaurama 
incrementarán la 

participación internacional 
de empresas expositoras y 

compradores clave.

NEGOCIO E  
INTERNACIONALIZACIÓN

Maximizar
la presencia 

internacional
173

% Procedencia Expositores 
% Procedencia Visitantes

*Datos 2022 

31

4.900

113

expositores
internacionales

EXPOSITORES

VISITANTES

países  
representados

visitantes profesionales  
internacionales

países de 
procedencia

Norteamérica
2%  2%

Resto Europa
6%  14%Unión Europea  

(No España)
83%  63%

América Latina
1%  13%

África
1%  3%

Asia/Oceanía
7%  5%



 
 

NEGOCIO E  
INTERNACIONALIZACIÓN 

Generar  
oportunidades 

de negocio

Propiciamos oportunidades 
de negocio nacional e 
internacional entre los 

agentes del sector a través 
de programas propios y 

alianzas con stakeholders.

Atendemos las 
necesidades del expositor 

para garantizar la 
presencia de decisores 
clave para su negocio. 726 

Compradores 
invitados

79% 
nacionales 21% 

internacional

PROGRAMA HOSTED & VIP BUYER 

Invitamos a profesionales con alta 
capacidad de compra.

MATCHMAKING SYSTEM
 
Plataforma online para agendar 
reuniones con compradores 
invitados.

PROGRAMA RECOMIENDA

El expositor invita a sus clientes o 
potenciales clientes a participar en 
el programa Hosted&VIP Buyer.

88% 
De los compradores  
invitados decide la compra.

78% 
Ha mantenido entre 10 y 30 reuniones 
comerciales durante la feria, y el 11% más 
de 30 reuniones



NEGOCIO E  
INTERNACIONALIZACIÓN

Maximizar 
resultados

HOSTELCO ofrece 
un conjunto de 

herramientas digitales 
y de comunicación para 

ampliar las posibilidades 
de networking y crear 

nuevas oportunidades de 
contacto.

HERRAMIENTAS
DE COMUNICACIÓN

HERRAMIENTAS
DIGITALES

Catálogo de expositores y 
productos
Publique sus principales 
innovaciones y novedades para 
conectar con clientes potenciales y 
públicos de interés.

APP 
Acceda a tota la información del 
salón desde su móvil: horarios, 
acceso, transporte, congresos, 
actividades, ponentes.

Newsletters
Calendario editorial planificado para ofrecer tanto información sobre la 
celebración como información de interés para el canal HORECA mediante los 
newsletters HORECA STORIES donde difundimos las novedades presentadas 
por los expositores.

Redes sociales
Sistema relacional que siempre se encuentra activo con una mirada experta a 
todo lo que sucede en el sector.

Oficina de prensa y comunicación

Oportunidades de promoción y patrocinio



INNOVACIÓN 

Un impulso  
para tu 

negocio

En un entorno sectorial social 
y económico que se está 
transformando, ponemos 

en valor las innovaciones, 
novedades, productos y 

soluciones que resuelven los 
problemas de hoy y preparan 
a las empresas para el futuro. 

HOSTELCO concentrará las 
soluciones a los retos actuales 
del sector en cuanto a recursos 
humanos, gestión del negocio, 
sostenibilidad y experiencia cliente.

Las soluciones y proyectos más 
innovadores del sector tienen su 
reconocimiento y su premio.

Fomento del talento, nuevos 
modelos de negocio y del 
ecosistema emprendedor.

LIVE SOLUTIONS

Food&Hospitality 
STARTUPS

PREMIOS HOSTELCO  
2024

The
Horeca Hub
Live Solutions



.

EXPERIENCIAS 

Una feria, 
múltiples

actividades

The
Horeca Hub
Live Solutions

Coffee, Bakery
& Pastry 
Taste&Talks

Restauración en 
Colectividades
Meeting point

Experiencias que se prolongan 
más allá del salón y más allá del 

recinto. Perseguimos generar 
experiencias de valor. 

 
Actividades experienciales que 

inspiran y aportan conocimiento 
a los profesionales del sector, con 

contenidos especializados, de alto 
valor para la industria.

Espacio multidisciplinar donde 
convivirán cocina en directo y a la vista, 
degustaciones, HORECA Talks, muestra 
de soluciones innovadoras, pool de 
expertos, espacio networking, concursos 
cocinero y camarero del año.

Espacio dinamizador en el que se 
celebrarán talleres, demostraciones, 
concursos, clases magistrales y charlas 
para los distintos profesionales del café, 
la panadería y la pastelería.

Área vinculada al mundo de la 
restauración colectiva y social con 
actividades exclusivas dirigidas a los 
profesionales de esta industria.



Brand  
Ambassadors

El trabajo en equipo entre 
todos los eslabones del 
sector es clave para dar 

respuesta a la evolución en
los hábitos del consumo y 

las nuevas necesidades del 
canal HORECA. Para ello, 
HOSTELCO cuenta con la 
presencia y colaboración 

de los principales partners 
representantes  de la 

industria.

EXPOSITORES

VISITANTES

ASOCIACIONES

CONSULTORÍA MEDIOS



Posicionamiento  
y notoriedad de 
marca

Exponer en  
HOSTELCO es posi-
cionar su marca jun-
to a los líderes del 
mercado y ante un 
visitante que tiene un 
gran poder de pres-
cripción y compra.

Incrementar las  
oportunidades
de negocio

En solo cuatro días 
tendrá acceso a pro-
fesionales de todo 
el mundo. Agende 
reuniones con com-
pradores nacionales 
e internacionales e in-
cremente sus oportu-
nidades de negocio.

Contacto  
directo
con clientes
actuales y  
potenciales

HOSTELCO congre-
ga la totalidad de la 
industria en un único 
salón. Durante la ce-
lebración tendrá la 
oportunidad de fide-
lizar su cartera actual 
de clientes, así como 
ampliarla a través del 
programa  
RECOMIENDA.

Presentar
sus innovaciones
al mercado

HOSTELCO le ofrece 
la máxima proyec-
ción para presentar 
sus novedades ante 
el sector, los medios 
especializados y los 
HOSTELCO AWARDS.

Networking
y Benchmark

Al tratarse de un sa-
lón internacional, am-
pliará su agenda de 
reuniones y su red de 
contactos comercia-
les, especialmente en 
el sector HORECA, 
pero tambien en el 
sector retail, gracias 
a las sinergias que se 
generan en un evento 
de estas característi-
cas.

Nuevas fórmulas
de participación

Actividades de in-
terés para distintos 
perfiles profesiona-
les, desde la distri-
bución, colectivida-
des, restauradores, 
hoteleros, profesio-
nales del café, pan y 
pastelería, compra-
dores, consultores… 
En The HORECA  
Hub, Coffee, Bakery 
& Pastry Taste&Talks 
y Restauración en 
Colectividades en-
contrará una plata-
forma de aprendi-
zaje, inspiración e 
innovación donde 
se comparten los 
conocimientos y las 
tendencias del mer-
cado.

Amplia  
repercusión
On y Offline

Por su condición de 
escaparate y plata-
forma informativa,  
HOSTELCO le permi-
te promover su parti-
cipación durante los 
días del salón para 
ganar notoriedad y 
repercusión.

Plataforma
Alimentaria & 
HOSTELCO

La plataforma  
Alimentaria &  
HOSTELCO otor-
ga a ambos salones 
un posicionamien-
to diferencial único, 
sin competencia en 
el mundo ferial. Es 
el mayor evento in-
ternacional para la 
industria de la ali-
mentación, la gastro-
nomía y el equipa-
miento hostelero que 
ofrece al mercado la 
oferta más completa 
y transversal para el 
canal HORECA.

 
Razones

para  
participar

1
2

3
4

5
6

7
8



Barcelona, 
capital  

gastronómica  
internacional

Barcelona es una ciudad 
cosmopolita, moderna y 

abierta que se enorgullece de 
su diversidad. Es uno de los 

principales destinos turísticos 
internacionales y una de las 

ciudades preferidas para hacer 
negocios por su calidad de vida e 

infraestructuras. 
 

La gastronomía es uno de sus 
grandes atractivos, tanto por la 
variedad y calidad de su cocina 

mediterránea y de mercado 
como por las nuevas propuestas 

creativas de cocineros reconocidos 
internacionalmente.



Un evento 
sostenible 

24.000
kilos recogidos

35.294
envases reciclados

t

10,32
recogidas

Empresas  
con iniciativas  
sostenibles 
2022

ACEITES 
GARCÍA DE LA CRUZ 

AINIA

ALIMENTOS SANYGRAN SL

ARGAL

ARROYABE

BRAINCOOKING 
VEGAN FOOD DISTRIBUTION

CAMPOS-SALICA

CAN GARRIGA

CARAMELOS EL CASERÍO 

CONCA ORGANICS

CONTITAL SRL

COSTA BRAVA 
MEDITERRANEAN FOODS 

DELICASS

DISEÑOS NT

EL POZO ALIMENTACIÓN SA

EMBUTIDOS MONELLS SA

FLAX & KALE

GRUP BALFEGÓ

GRUPO APEX 
APERITIVOS 

Y EXTRUSIONADOS SA

GRUPO UVESA

HAPPYAGUA BY 
GRUPAGUA PWG

HOBART GMBH

HORT DEL SILENCI

IBERITAL

IDILIAFOODS SL

LA ESTRELLA 
DEL JAMÓN 

MERCABARNA

NOEL ALIMENTARIA

OVOPLUS

PRODUCTOS 
TREVIJANO SL 

SONPURA

SPIRULINABECAGLI

VICKY FOODS

Fruto del compromiso de Alimentaria 
& HOSTELCO con el entorno, este 
proyecto comprende una serie de acciones 
relacionadas con la sostenibilidad, tanto a 
nivel medioambiental como social, en la línea 
de los Objetivos de Desarrollo Sostenible 
(ODS) de la ONU y la Agenda 2030.

· Instalación de islas de reciclaje en todo el salón.· Puntos de prensa digital.

· Recogida de entradas, lanyards y portapases   
 a la salida del recinto.

· Impresión de todos los soportes en papel reciclado  
 con el sello FSC.

· Reducción y eliminación de todo tipo de plásticos   
 de un solo uso en todo el recinto.

· Facilitación a los visitantes y expositores de una   
 herramienta que permite compensar las emisiones  
 de CO2 generadas por su asistencia a los salones.

·   
 desplazamientos por la ciudad.

· Nuevo premio en Innoval, el espacio donde se   
 presentan los productos más innovadores   
 del sector. 

· Un galardón al producto más sostenible.

Banco de los Alimentos
Colaboración con la fundación Banc dels 
Aliments para luchar contra el desperdicio de 
alimentos y recuperar excedentes del salón.

Ecovidrio
Colaboramos con Ecovidrio para la recogida 
y gestión de residuos de vidrio.

Exposición 
#unitedforsustainability
En el Pabellón 7 de la pasada edición de 
Restaurama, se celebró por primera vez 
una exposición que mostraba una selección 
de las buenas prácticas en sostenibilidad de 
los expositores de Alimentaria & HOSTELCO 
y de los principales actores del sector. 

Empresas con Iniciativas 
Sostenibles
Un reconocimiento al valor y la innovación 
de iniciativas sostenibles presentadas por 
los expositores. Este distintivo se otorgó 
a 33 empresas participantes.

Acciones Alimentaria&HOSTELCO 2022



Red
comercial

Y además contamos con una red de 
agentes internacionales que cubren 
más de 60 países

CONTACTO  
COMERCIAL

VENTAS 
NACIONALES

VENTAS 
INTERNACIONALES

David Lapuerta
Director comercial
dlapuerta@alimentaria.com

Silvia Araiko
Coordinadora de ventas
saraiko@alimentaria.com

Julià Artigas
National Sales Executive
jartigas@firabarcelona.com 
(+34) 932 332 077
(+34) 697 145 352 

ATMOSPHERE | Interiorismo, decoración,  
textil, mobiliario, bienestar
SETTING | Menaje, servicio de mesa
TECH | Tecnología, software y entretenimiento
 

Lluís Arribas
National Sales Executive
larribas@firabarcelona.com
(+34) 932 332 995
(+34) 662 322 139 

FULLY EQUIPPED | Equipamiento, maquinaria, accesorios
COFFEE, BAKERY&PASTRY | Café, bar, panadería, 
pastelería, heladería

Constanze Schuster
International Sales Coordinator
cschuster@alimentaria.com
(+34) 935 679 691
(+34) 639 136 457 
 
 
Claudia Regnicolo
International Sales Executive
cregnicolo@alimentaria.com
(+34) 934 521 260
(+34) 674 233 868 
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Recinto Gran Via, Barcelona 

Follow us 

¡PARTICIPA EN  

HOSTELCO 2024!

www.hostelco.com
#hostelco


