




INSTALACIONES DE VILLALONGA

❖ Productos Terminados: Magdalenas, palmeras, 

cañas, sobaos, plancha de bizcocho, tartas de 

manzana, bollería frita y fresca, panecillos tostados, 

y alimentos infantiles.

❖ Productos Intermedios: Planta de fabricación de 

cremas, mermeladas y chocolates.

❖ Superficie construida: 85.000 m2 

❖ Líneas de fabricación: 20

❖ Empleados: 847

❖ Producción 2017: 75.682 tn



INSTALACIONES DE GANDIA

❖ Productos: Croissants, 

napolitanas, ensaimadas, pan 

de leche, brioches, tortas de 

anís, magdalenas y pan de 

molde.

❖ Superf. construida: 45.900 m2 

❖ Líneas de fabricación: 14 

❖ Empleados: 802

❖ Producción 2017: 66.107 tn



INSTALACIONES DE ARGELIA: PRIMER PROYECTO INDUSTRIAL INTERNACIONAL

❖Productos Terminados: 

Magdalenas y plancha de 

bizcocho.

❖Superficie construida: 6.300 

m2 

❖ Líneas de fabricación: 2

❖Empleados: 99

❖Producción 2017: 4.874 tn



INSTALACIONES AVICOLAS: GRANJAS DULCESOL

❖ Aves ponedoras: 450.000

❖ Producción: 7.500 t huevo líquido.

❖ Cobertura: 80% de las necesidades.



INSTALACIONES DE IMPRESIÓN FLEXOGRAFICA: DUCPLAST

❖ Planta de impresión de bobinas de plástico y 

bolsas para envasados.

❖ Dispone de 4 máquinas impresoras.

❖ Produce el 100% del material empleado en 

las fábricas de pastelería-pan.

❖ Empleados: 49

❖ Producción 2017: 

Material impreso: 2.400 tn

bolsas pan molde: 49 mill
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GRUPO DULCESOL EN CIFRAS



INQUIETUDES DEL GRUPO DULCESOL

CON EL PACKAGING PARA EL FUTURO















• Población urbanita

• Pirámide poblacional invertida

• Más conciencia por la salud

• Mayor conciencia de sostenibilidad











REDUCCIÓN DE

SOLVENTES EN ENVASE

ALIMENTARIO



•PROCESO

•PRODUCTO
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PROCESO
Tintas base agua + Heptacromía



BENEFICIOS

• Reducción stocks
• Eficiencia en proceso
• Disminución riesgo industrial
• Mejora ambiente laboral



PRODUCTO I

• Sin retención de solventes
• Respeto al medio ambiente
• Mismo estándar de calidad



PRODUCTO II

Innovación en producto: Pouch Esterilizable

• Impresión base agua
• Adhesivo sin solvente
• Barniz sobreimpresión base agua 



MUCHAS GRACIAS


