ACTIVIDADES AREA COCINA

’ En el Espacio Area Cocina
JHandmade Festival

BARCELONA BARCELONA

TALLERES HORARIOS DESCRIPCION DEL TALLER PRECIO
la e
melmelada
Demostracién: alacuina
El mito de la mermelada Gnicamente para los postres y desayunos se Més o 100 eCopiee
La mermelada en Viernes de 14:00h a tiene que acabar. Las autoras de Mermelada en la Cocina demuestran :‘.""".'E'f.“"" 7]
la cocina, a cargo 15:00h c6mo se pueden elaborar primeros y segundos platos realmente jugosos Gratuito
de Beth Carbonell con el truco de la dulce mermelada.

i Mireia Jordana

Curso amateur para poder adquirir conocimientos basicos sobre la

“Curso de
Helados” a cargo Viernes 24 de 16:30h elaboracion de helados y diferentes combinaciones.
de GELA'T a 18h

INSCRIPCION: Dirigete a la Foodtrack de Gela't.
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BARCELONA BARCELONA

Os ensenaremos que hay un abanico muy grande en el mundo de la

. Cocteleria sin alcohol. Aprenderemos a hacer jarabes caseros y como
Taller de cocteles ] ) , .
combinarlos con frutas y jugos de temporada. Especias, hierbas, frutas y

sin alcohol, a
cargo de Viernes de 18:30h a jarabes para sorprender a nuestro paladar. Hay vida mas alla de un "San
COCKTAILS 19:10h Francisco", sin duda. 6€
PERQUESI
INSCRIPCION: Envia un correo electrénico a: info@cocktailsperquesi.com
o dirigete directamente en el stand de Cocktails Perquesi.
Ofrecemos un monografico donde queremos acercar al fascinante
mundo de los Gin Tonicos, y la ginebra en general. Haremos una breve
introduccién a la historia de la Ginebra, asi como hablar de la evolucién
Taller de Gin- . o .
) de este coctel tan de moda, preparando 3 Gin Tonicos diferentes y
tonics, a cargo de , ) _ _ o .
COCKTAILS Viernes de 19:10ha  diferenciados entre ellos que nos permitiran valorar las mdltiples .
20:00h . f | do h di
PERQUESI opciones que nos ofrece el mercado hoy en dia.

INSCRIPCION: Envia un correo electrénico a: info@cocktailsperquesi.com

o dirigete directamente en el stand de Cocktails Perquesi.
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Demostracion:

Los mejores
platos de I’Avia
Remei

Sabado de 11:00h a
12:30h

Muestra de cocina catalana. Remei Ribas Aguilera cocinara algunos
platos (aperitivo y refresco) y los otros les llevard hechos para explicar
alli como se elaboran (plato principal y postre). Nos hara como aperitivo
paté de mejillones con tostadas untadas, como plato principal sepia con
patatas con guisantes y alcachofas. Un refresco de fresa y surtido de

postres catalanes.

Gratuito

Demostracion:

Presentacion Libro
“Cuina de
Divendres”, con
Pep Nogué

Sabado de 13:00h a
14:00h

Cocina con Pep Nogué platos diversos y representativos de todo el
territorio catalan, y con productos de la tierra. Recetas variadas,
creativas y exquisitas que han ido surgiendo con los itinerarios que ha
seguido el equipo del programa Divendres, con Espartac Peran, por

diferentes pueblos catalanes.

Gratuito

Curso de Cupcakes,
a cargo de ART |
FARINA

Sabado de 16:30h a
18:30h

Taller de decoracion de cupcakes. Se decorardn 3 cupcakes con
Fondant, realizando varias técnicas de iniciacién al modelado y un
cupcake decorado con buttercream y fondant. Haremos un pequeno

dossier con las recetas.

INSCRIPCION: Envia un correo electrénico a: artifarina@gmail.com o
llama al teléfono 93 127 46 81.

35€
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Taller de Mojitos y
cocteles de
verano, a cargo de
COCKTAILS
PERQUESI

Sabado de 19:00h a
20:00h

En este taller realizaremos coécteles faciles de hacer, con fruta de
temporada, que sean suaves, refrescantes, citricos y exéticos. Después
de este taller podras realizar cécteles en casa para amigos y familiares y
sorprender a todos. Aprenderemos a hacer hasta 3 cocteles de verano,

entre ellos un Mojito y sus variantes.

INSCRIPCION: Envia un correo electrénico a: info@cocktailsperquesi.com

o dirigete directamente en el stand de Cocktails Perquesi.

Curso de galletas
decoradas, a
cargo de ART |
FARINA

Domingo de 10:30h a
12:30h

Decoracion de tres galletas, dos de glas, una con estampacion y otra
con flores de papel. La tercera cookie es un kimono de fondant con una

técnica que simula arcilla polimérica.

INSCRIPCION: Envia un correo electronico a: artifarina@gmail.com o
llama al teléfono 93 127 46 81.

JHandmade Festival

BARCELONA

6€

35¢€
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BARCELONA BARCELONA
Taller de iniciacion al arte de hacer pan como el de antes, de la mano .
Taller de ) ) Love
‘2 del maestro Daniel Jordan, propietaria de la emblematica tienda Panes qm%
elaboracion de Domingo de 13:00h a bga
Ing ) Creativos, considerada una referencia internacional del pan de autor. r..l 35€
pan, a cargo de 15:00h - -
PANS CREATIUS ey {;‘
INSCRIPCION: Envia un correo electrénico a: info@panescreativos.com = Xy
y. ’ EY
B &
Cupcakes
- SO 3 . .:
Demostracion: Descubrimos como se cocinan los cupcakes mas sabrosos, dulces y g - -,“._.;,,_,4-_;; -

50 recetas de
Cupcake, a cargo
de Neus Moya

Domingo de 16:30h a
18:30h

originales de la mano de Nieves Moya. Y no sélo es cocinarlos, sino que
también se decorarlos exquisitamente y con paciencia hasta que

queden realmente gustosos a la vista (y al gusto!)

“Cata-maridaje de
cervezay quesos
artesanos” a
cargo de

BARCELONA BEER
FESTIVAL

Domingo de 19:00h a
20:00h

Gratuito

Introduccién al mundo de la cerveza artesana y al de los quesos
también artesanos. Explicacion de los procesos de elaboracion, familias
existentes y tipo de la mano de Barcelona Beer Festival y Asturias, pais
de Quesos. Degustacion de tres parejas de cerveza y quesos, explicando

las bases de su combinacién y maridaje.

INSCRIPCION: Envia un correo electrénico a: info@beer-events.com

15€




