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Lunes 18 
 
12.00  
Inauguración Fórum Gastronómico Barcelona 2019  

 Consejera de Agricultura de la Generalitat de Catalunya, Teresa Jordà 

 
10:30 
EXPO NADAL/SWEETFUSIÓ - Con inscripción  
Individuales de Navidad 
10:30 - 12:00 – Taller 2 

Jose p M ar ía  Ro dr ígu e z,  V al rho n a  –  L a  P ast is se ri a  B arc elo na  

 
11:00 
TALLERES – De pago 
La casquería en una neo-trattoría – Tema ‘La casquería vuelve a la cocina’ 
11:00 - 12:00 – Taller 1 

Di ego  Ros si ,  Ch ef  d e Tr i pp a  

 
12:00 
AUDITORIO – Mesa Redonda. Acceso libre 
El talento no tiene género. Asociación Mujeres en Gastronomía 
12:00 - 13:00 – Auditorio 

Ad a P a rel l a da ,  Ch ef  de Se m pro n i a na  
Lucí a  Fr eit as ,  Ch ef  de A T af o na ( *)  
M arí a  J os é S an  Ro m á n,  Ch ef  de  M on astr el l  (* )  
M arí a  J os é Ma rt í n ez ,  Ch ef  de El  L ie n zo  

 
12:30 
ACTIVIDADES DE LOS EXPOSITORES – Acceso libre 
Showcooking 
12:30 - 13:15 – Stand Nomen Arrós Bayo 

Fr an  Ló p e z,  Ch ef  de X ert a  ( *)  y  V i l la  R et ir o  (* )  
[E st a  act iv id a d s e r e p et ir à  el  m a rtes  a  l a  mi s ma hor a y  ubic ac i ón ]  

 
13:00 
AUDITORIO – Acceso libre 
Creatividad bulliniana en plenitud 
13:00 - 13:45 – Auditorio 

Oli ve r  P e ña ,  Ch ef  de E nig m a (*)  

 
13:00 
TALLERES – De pago 
Desafiando tabúes – Tema ‘La casquería vuelve a la cocina’ 
13:00 - 14:00 – Taller 1 

Ja vi er  Est é ve z,  C h ef  d e La T asq u er ía  (* )  

 
13:00 
FÒRUMLAB – Con inscripción previa 
¿Qué hacer para vender más? – Bloque ‘Gestión y negocio’ 
13:00 - 14:30 – FÒRUMLAB 

Ále x  R os ,  G er e nte  d el  Re sta ur a nt e  X ar lot   
Serg i  Ma s ,  C hef  d e So p a  
M ari a no  N a jl es ,  Cof u nd a dor  y  C E O d e L as  M u ns  

 
13:45 
FÓRUM DULCE – Acceso libre 
Pasión por el chocolate 
13:45 - 14:30 – Auditorio 

Jord i  But ró n,  Ch ef  d e E ss e nce  by  Es p ais ucr e  
Xa no  Sag u er ,  C h ef  d e Ess e nc e  b y Es p ais ucr e  

 
15:30 
AUDITORIO – Acceso libre 
Vanguardia en estado puro 
15:30 - 16:15 – Auditorio 

Paco  Pé r ez ,  Ch ef  d e M ir am a r  (* *)  y  En otec a  (** )  

 
16:00 
TALLERES – De pago 
Cerrando círculo campesinos y cocineros – Tema ‘Restaurantes con huerto propio’ 
16:00 - 17:00 – Taller 1 

Orio l  Ro vi r a,  Ch ef  de El s  C as als  ( *)  

 
16:00 
PREMIOS – Acceso Libre 
Millor Sommelier de Catalunya 2019 
16:00 - 18:00 – Taller 2 

 
16:00 
FÒRUMLAB – Con inscripción previa 
¿Dónde están y qué quieren tus clientes? – Bloque ‘Digitalización’ 
16:00 - 17:30 – FÒRUMLAB 

Phil  G on z ál ez ,  F u nd a dor  d e I nst a gra m ers  
Jua n M a nu el  B arb er á,  g ast ró no m o  y pe ri od ist a  e n G ast ro no mo yv i a je ro  
Os ka r  Ga rc í a ,  K e y Acco u nt  Me di a  M an ag er  e n Foo d F ight er s   
Serg io  y  J av i er  Tor r es ,  C hef s  d e Coci na He r ma no s  Tor re s  (* *)

 
16:15 
AUDITORIO – Acceso libre 
Premios Josep Mercader 
16:15 - 16:30 – Auditorio 

 

 
16:30 
AUDITORIO – Acceso libre 
Cazuelas de mar y montaña 
16:30 - 17:15 – Auditorio 

E nri qu e V al e nt í ,  Ch ef  d e M ar ea  A lta  

 
17:15 
AUDITORIO – Acceso libre 
Arte y activismo culinario 
17:15 – 18:00 – Auditorio 

Ra sm us  Mu n k,  Ch ef  d e Th e Alch e mi st  

 
17:30 
TALLERES – De pago 
Paisaje gallego, coherencia y gusto – Tema ‘Restaurantes con huerto propio’ 
17:30 - 18:30 – Taller 1 

Ja vi er  Ol le ros ,  Ch ef  d e C ul l er  de  Pa u (* )  

 
18:00 
PREMIOS – Acceso Libre 
Premios InnoFòrum 
18:00 - 18:15 – Auditorio 

 
18:00 
FÒRUMLAB – Mesa Redonda. Con inscripción previa 
El futuro será digital o no será – Bloque ‘Digitalización’ 
18:00 - 18:30 – FÒRUMLAB 

N a n F er re re s ,  Di rect or a   de C E T T -  U ni ve rsit at  d e Ba rcel o na  
Idoi a  C al l e ja ,  Dir .  ma ste rs  y  cu rs os  d e B asq ue Cul in ar y  C e nte r   
S í lv i a  Hof m an n,  CE O  de Hof ma n n  (*)  
M an el  Mo ri l l o ,  Soc io  fu n d ado r  d e  Con G usto  

 
18:15 
AUDITORIO – Acceso libre 
La cocina, más allá del restaurante 
18:15 - 19:00 – Auditorio 

Car m e R usc al l ed a,  C h ef  d e S a nt  P au To k io  ( **)  

 

 Martes 19 

 
11:00 
PREMIOS – Acceso Libre 
TheBestDessert – EspaiSucre 
11:00 - 14:00 – Taller 1 

Xa vi  D on n a y,  Ch ef  de  L as art e  (** *)  
Raf a  D elga do,  Ch ef  d e Coc i na  H er m an os  Tor re s  ( **)  
Al fr ed o  M ac ha do,  Ch ef  d e Gr u p E lB arr i  
Íngr id  Se rr a,  C h ef  d e Gr up El B ar ri  

 
11:00 
FÒRUMLAB – Con inscripción previa 
Ser o no ser digital, ganar o perder dinero - Bloque ‘Digitalización’ 
11:00 - 12:30 – FÒRUMLAB 

Mig u el  Bo net ,  Cofu n da do r  d e A ns on& B on et   
Abr ah a m M art í n,  D ir ector  d e ma rk et i ng  Ibe ri a  y  Br as i l  en El T e ne dor

 
12:30 
PREMIOS – Acceso Libre 
Asian Culinary Awards 
12:30 - 14:00 – Taller 2 

 
12:30 
AUDITORIO – Acceso libre 
La cocina de equipo – Tema ‘La efervescencia de la cocina en Europa’ 
12:30 - 13:00 – Auditorio 

D av id A nd ré s ,  C hef  d e V ia  V en et o  /  S om i atru it es  (*)

 
13:00 
AUDITORIO – Acceso libre 
Cocina libre, la tolerancia en el plato – Tema ‘La efervescencia de la cocina en 
Europa’ 
13:00 - 13:30 – Auditorio  

N ad ia  S am m ut ,  Ch ef  de  A ube rg e La F en i èr e ( *)

 
13:00 
FÒRUMLAB – Con inscripción previa 
La comida del futuro. Alimentos del mar – Bloque ‘Sostenibilidad’ 
13:00 - 14:30 – FÒRUMLAB  

Jose p Llor et ,  B iólog o  m a ri no  y  p esq ue ro  de la  U n iv er si t at  de G iro n a  
In mac ul ad a  d e Be n ito ,  Co rp or ate  Di rect or  C EO Office  Ibe rost ar  G r oup  
M arc  P uig -P e y,  C hef  d e F u nd aci ó  Al íc ia  

 
13:30 
AUDITORIO – Acceso libre 
Nómadas de los fogones – Tema ‘La efervescencia de la cocina en Europa’ 
13:30 - 14:00 – Auditorio 

Fr anc esc a  B ar rec a,  C h ef  d e M az z o   
M arco  B acc an el l i ,  C hef  d e M a z zo  

 
14:00 
AUDITORIO – Acceso libre 
Innovando la artesaría clásica – Tema ‘La efervescencia de la cocina en Europa’ 

14:00 - 14:30 – Auditorio 

Wi l l i a m Jor ge ns e n,  C hef  d e Ga str om è ( *)

 
15:30 
AUDITORIO – Acceso libre 
La cocina del agua 
15:30 - 16:15 – Auditorio  

Serg io  y  J av i er  Tor r es ,  C hef s  d e Coci na He r ma no s  Tor re s  (* *)

 
16:00 
EXPO NADAL/SWEETFUSIÓ - Con inscripción previa  
La esencia de los sabores 
16:00 - 18:00 – Taller 2 

Pol  Co ntr er as ,  Ch ef  en  El  Port al  del  Ec ha ur re n 

 
16:00 
FÒRUMLAB – Con inscripción previa 
¿Qué hacer para vender más (II)? – Bloque ‘Gestión y negocio’ 
16:00 - 17:30 – FÒRUMLAB 

Sòn ia  G as a,  Soc i a  y  cofu n d ado r a  de R eta i l  T ech  
G em m a V i dal ,  Dir ecto ra  d e R RHH  de  Udo n  
Pe dro  C orr e dor ,  Ch ef  ej ecut i vo  d e H il to n Hot els  R eso rts  

 
16:15 
AUDITORIO – Acceso libre 
Cocina flamenca a fuego vivo 
16:15 - 17:00 – Auditorio 

K obe D esr a m ault s ,  Ch ef  de Ch a m bre Sé p ar ée  (* )

 
16:15 
FÓRUM VINO – De pago 
(Re-)pensar el vino 
16:15 - 17:15 – Ateneu 

Clar a  I sa m at ,  S u mil l er  y  foto p er i odi sta  e n V i nos  C om p art id os   
Nú ri a  Re no m,  Su mil l e r  e n B ar  B r utal   
Ev el y n d e l as  Al as ,  Su mi l le r  
Raf a  P e ñ a,  Ch ef  de  G r esc a  

 
17:00 
AUDITORIO – Acceso libre 
Creatividad, técnica y estilo 
17:00 - 17:45 – Auditorio 

Orio l  Ca stro ,  Ch ef  d e D isfr uta r  ( * *)  
Ed u ar d X atr uch,  Ch ef  d e D isfr uta r  (** )  
M ate u C as añ a s ,  Ch ef  de D isfr ut ar  (**)

 
17:30 
FÓRUM VINO – De pago 
El vino en el plato 
17:30 - 18:30 – Taller 1 

An dr e u Ge n estr a ,  Ch ef  d e A nd re u G e n estr a  (*)  
Joa n Arbo ix ,  Su mi l le r  d e A nd re u G en est r a  (* )

 
17:45 
PREMIOS – Acceso Libre 
V TheBestDessert - Espaisucre 
17:45 - 18:15 – Auditorio 

 
18:15 
AUDITORIO – Acceso libre 
Gastronomía estrambótica, adaptación culinaria de un arte estrambótico 
18:15 - 19:00 – Auditorio 

Jord i  Cr u z,  Ch ef  de  Àb ac  (*** )  

Miércoles 20 

 
10:45 
ACTIVIDADES DE LOS EXPOSITORES – Acceso libre 
Cocina halal: implicaciones, productos y elaboraciones 
10:45 - 11:30 – Ágora 

Ja vi er  Alb ar rac í ,  C EO d e Ba rce lo n a  H al al  S er vic es  

 
11:15 
TALLERES – De pago 
Pescados de río y sabores de Latinoamérica – Tema ‘Pescados y pesca sostenible’ 
11:15 - 12:15 – Taller 1 

Di ego  G al l ego s ,  Ch ef  de Sol lo  (* )

 
11:30 
AUDITORIO – Acceso libre 
Presentación Barcelona Slow Food Guide 
11:30 - 12:30 – Auditorio 

 
12:00 
ACTIVIDADES DE LOS EXPOSITORES – Acceso libre 
Del huerto al plato 
12:00 - 12:45 – Ágora 

B eat ri z  Sot elo ,  Ch ef  

 
12:30 
AUDITORIO – Acceso libre 
The Alchemix, la unión de la cocina y la coctelería - Tema ‘Barcelona: tendencias y 
nuevos formatos en la restauración’ 
12:30 - 13:00 – Auditorio 

Serg i  P al ac í n,  C h ef  d e Th e Alch e mi x   
Ign acio  Uss ía ,  Ba r  Ma n ag er  d e T he Alch e mi x  

13:00 
AUDITORIO – Acceso libre 
Cocinando en directo - Tema ‘Barcelona: tendencias y nuevos formatos en la 
restauración’ 
13:00 - 13:30 – Auditorio 

Artu r  Ma rt í n e z,  Ch ef  de  A ürt   

 
13:00 
TALLERES – De pago 
Cocinero pescador, del Atlántico a la cocina – Tema ‘Pescados y pesca sostenible’ 
13:00 - 14:00 – Taller 1 

Chri sto ph er  Co ut anc e au ,  Ch ef  d e  Chri sto ph er  C out a nce au  (** )

 
13:00 
FÒRUMLAB – Con inscripción previa 
Conoce bien y gestiona eficazmente tus clientes – Bloque ‘Digitalización’ 
13:00 - 14:30 – FÒRUMLAB 

D arí o  Mé n de z,  Sal e s  D ir ecto r  d e El Te n e dor  S p ai n  
Ev a B al l ar ín ,  F or ma do ra  y  co n sul tora  est r atég ica  
Raf a el  C as as ,  D ir ector  I n du str y  R el at io ns  d e El Te n ed or  S p ai n 

 
14:00 
AUDITORIO – Acceso libre 
Viaje gastronómico de altura 
14:00 - 14:30 – Auditorio 

Jon G ir ald o ,  Ch ef  de  O vn e w   
Jai m e L i eb er ma n,  Ch ef  d e Ov n ew

 
15:15 
AUDITORIO – Acceso libre 
La nueva cocina canadiense. Les Fémmes Chefs de Montréal 
15:15 - 16:00 – Auditorio 

Do mi n iqu e  Dufo ur ,  Ch ef  d e Gr a y Ja y  ( Ota wa )  
Sté ph a ni e  A u det ,  Ch ef  d e LO V ( M ontr é al )  

 
15:30 
EXPO NADAL/SWEETFUSIÓ - Con inscripción previa  
El mejor Panettone artesano  
15:30 - 16:30 – Taller 2 

Jord i  Mor el ló ,  Ch ef  de Pat is se ri a  T ak as hi  Och ia i  

 
16:00 
AUDITORIO – Acceso libre 
La cocina circular de Niko Romito 
16:00 - 16:45 – Auditorio 

Ni ko  Ro m ito ,  C hef  d e R e ale -C as a do nn a (*** )

 
16:00 
FÒRUMLAB – Con inscripción previa 
Cómo hacer que la sostenibilidad sea sostenible (económicamente) – Bloque 
‘Sostenibilidad’ 
16:00 - 17:30 – FÒRUMLAB 

To ni  M as sa n és ,  d ir ector  g e n er al  de la  Fu n d ació  Al íc i a  
An n a G al l art ,  T éc nic a  d oce nt e  de l  Con se jo  c om arc al  Al to  U rg el l  
Sus a na  Ar agó n,  Ch ef  d e C è ntr ic  G astr ob ar  
M an el  C as a no v as ,  C hef  d e El  Mir ac l e  
Fe rr a n Ba rr ei ro ,  C hef  d e L as al  d el  V ar a dor

 
16:15 
FÓRUM DULCE – De pago 
Pastelería en movimiento  
16:15 - 17:15 – Taller 1 

Re n é F ra n k,  B a k er  de  CO DA  D es s ert  Di n i ng  & B ar  ( Be rl í n )  

 
16:15 
FÓRUM VINO – De pago 
Innovando en la venta de vino en la restauración 
16:15 - 17:15 – Ateneu 

Fe rr a n Ce nt el l es ,  Su mil le r  d e el B ul l i La b   
M an el  S a ra sa ,  Cofu n da do r  d e W i n e is  Soc i al  

 
16:45 
PREMIOS – Acceso Libre 
El Nou Plat Favorit dels Catalans  
16:45 - 17:00 – Auditorio 

 
17:00 
PREMIOS – Acceso Libre 
Cuiner 2019 Fòrum Gastronòmic Barcelona  
17:00 - 18:00 – Auditorio 

 
18:00 
PREMIOS – Acceso Libre 
IV Campeonato de España de Panettone  
18:00 - 18:15 – Auditorio 

 

ACCEDE AL PROGRAMA COMPLETO DE FÓRUM 
GASTRONÓMICO BARCELONA AQUÍ 
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EL JARDÍ DELS SENTITS B290
ELIXIRS DE PONENT B241
EMBOTITS RAIMA B13
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S.L. C275

ENPA - SAILOR C30
ENRIC ROVIRA, S.L. B33
ÉS PALLARÈS C133
ESCATA B268
ESPECIES TEIXIDOR B251
ESTRELLA DAMM B110
ESTRELLA GALICIA B160
EUROALIMENT P.A.C., S.L.U. B251
EUROVANILLE C71
EVARISTO RIERA, S.A. C14
EXCLUSIVAS CIMA C256
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EXCLUSIVES CIMA C254
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ARTIC SIMPLY WATER C219
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ASA BARCELONA B11
ASSOLIM FOODSERVICES B111
ATLANTIS IT C227
AXENCIA GALEGA DE 
CALIDADE ALIMENTARIA B221

BACALAO RAFOLS A110
BACALAOS EL BARQUERO A182
BALATE B274
BATA TOT BATA C268
BATALLA CAFES B251
BEERCAT B288

BEN FET! B251
BERMAX 5000 S.L. C142
BICO DE XEADO B221
BOIRON FRERES A168
BOISANS B251
BOLET VINS I CAVES 
ECOLÒGICS B284

BOMBONS CUDIÉ A272
BONDUELLE A43
BRACAFE A39
BRAGARD C262
CA ROSSET B251
CABECITA LOCA BY 
BINOMIO VINOS C85

CACAO BARRY - BARRY 
CALLEBAUT B140

CACAO VENEZUELA DELTA C24
CAFES NOVELL A114

CAFFE FANTINI A35 
A37

CAL PAUET B281

CALIDULCE, S.L. A190 
C43

CAN GALDERIC 
AGRICULTURA B285

CAN GARRIGA B231
CAN MABRES RAMADERS B251
CAN PISTRAQUES A62
CARNE CAROLLS A176
CARNES FELIX, S.A. C64
CÀRNIA B194
CARNICAS COVIHER S.L. C72
CARNS ROMEU B120
CAROL TÒFONES B283
CARQUINYOLIS ESCALFET A264
CARTONAJES JUMARVA C65
CASA AMETLLER C185
CASA GAY B21
CASA GISPERT B289
CASA RIERA ORDEIX B231
CASA TIÓ B60
CASADEMONT B81
CASANOVAS SELECCIÓ B277

CASTANYES DE VILADRAU B287
CATALONIA GOURMET B231
CATAMAR, S.L. A186
CAVA PAGÈS ENTRENA B276
CAVES MARIA RIGOL ORDI B270
CAVIAR DEL TIBET C277
CAVIAROLI, S.L. B188
CELLER GERISENA B244
CELLER VEGA AIXALÀ B237
CELLER VIDBERTUS B239
CERVESA ARTESANA 
MINERA B258

CERVESA SELVA B256
CERVEZAS Y PISCO PERU - 
TITAN ALIMENT S.L. C121

CHEF WORKS SPAIN  C181
CHIMICHURRI LA SALSA B221
CHOCOLATES SIMÓN 
COLL, S.A. C171

CHURCHILL B28
CINQUENA GAMMA A29
COACB C252
COC & DELICATESSEN B13
COCA I FITO C32
COCA-COLA C232
COLLVERD A110
COMPLET HOTEL B201
CONDALCHEF B115
CONSERVAS ANTONIETA B13
CONSERVAS PUJADO 
SOLANO A139

CONSERVES ARTESANES 
MAR-TRET B291

CONSULADO GENERAL DE 
LA REPÚBLICA DE POLONIA C165

CSTY B190
CUICK B251
CUINATS JOTRI B220

CULLIGAN C195

CUPIO ELABORATS DE 
TERRITORI, S.L. B227

D-RETAIL 2009, S.L. C163
DAVIGEL ESPAÑA S.A. C221

F.B.M. S.R.L. C42
FENIKS SP Z.O.O. C147
FET A LA CONCA A248
FOMENT AGRICOLA DE LES 
GARRIGUES A153

FOODS FOR TOMORROW, 
S.L.U. C177

FORMATGES LA BALDA B250
FORMATGES MAS EL 
GARET A257

FORMATGES MONTBRU B251
FORN DE PA CAN PUIG A266
FORUM GASTRONOMIC A157
FRIOLISA B141
FRUITA BLANCH B231
FRUITS SECS TORRA B251
FUSSIMANYA B279
GAMBA DE PALAMÓS - 
PALAMÓS PEIX A240

GANIVETERIA PALLARÈS C131
GARCIMAR, S.L. A26
GASTROCOOK A88
GERENCIA DE SERVEIS DE 
TURISME - DIPUTACIÓ DE 
BARCELONA

B282

GERMINATS TUGAS B13
GIN NUT B236
GIN VOLCANIC B246
GIORIK SPA A140
GIRBAU C141
GIUSI ALIMENTACIO A136
GLOBAL KNIVES A224
GOOFRETTI B20
GRAFIC A LA CARTA C233
GRAN BLAU C264
GRAN CAFFÈ RAVEZZI A66
GREMI PROVINCIAL 
PASTISSERIA DE 
BARCELONA

C22

GRUP BALFEGÓ B101
GRUP SAGARRA A66
GUZMAN GASTRONOMIA C101
HALAL FOOD & SERVICES C60
HAPPY-LAB / 
GOURMANDISE A244

HISPACK A155
HORT DEL SILENCI B73
HUITRES AMELIE B40
HUMITAS FRIA A50
I-MOP C291
INSTITUTO HALAL C74
JOSPER B24
KARAT D'URGELL B247
KENSHOSAKE B251
KIMONFRUITS C123
KOKEDAMAS LUCCIANA C258
KOPPERT CRESS B.V. C274
KURIMU C69
L´ANXOVETA B275
LA CENTRAL HELADERA 
ARTESANA DE OURENSE B221

LA COCA DE FOLGUEROLES A255
LA CUINA DE LA IAIA B278
LA SELECTA 
GASTRONOMIA B99

LA ZURRA SANGRIA 
PREMIUM GOURMET A170

LACTICS UBACH A252
LAGAR DA CACHADA, 
BODEGA Y VIÑEDOS B221

LARIS (AGROGUST) A262
LASER MARKING SYSTEM, 
S.L. C146

LE NOUVEAU CHEF B19
LEGUMECHEF C274
LEO BOECK B231
LIDEROU B231
LLENYES I CARBONS PONÇ 
S.L. A126

LOPETES ARTESANOS S.L. C12
LUESMA & VEGA, A18
LUGAR DA VEIGA S.L. B221
MADNESS COFFEE 
BARCELONA B67

MARESMAR, S.L.U. B229
MAS MARTINYA DOP 
FESOLS DE SANTA PAU B238

MAS RODO VITIVINICOLA A238
MASOLIVER C229

MECANICA JIJONENCA , 
S.A. C51

MEG (MUJERES EN 
GASTRONOMIA) C234

MEL LA PAQUITA A160
MIBRASA B121
MIELES ANTA S.L. B221
MOLI DE GER B260
MONBOLET / BERGA A256
MONTAGUD EDICIONES - 
APICIUS B123

MÜN FERMENTS 
KOMBUTXA B13

MYCHEF BY DISTFORM A78
NAGUAL ALIMENTACION 
S.L. B251

NOIR ET BLANC A258
NORTE EUROCAO C75
NOSTRES B13
OBRADOR DE APOYO EN 
PASTELERIA & TURRONES B13

OLEUM NATURALE B75
OLI DE VENTALLO B254
OLIVIAS A120
ON THE ROCKS A250
ONLINEPRINTERS GMBH C161
OPCIO GELATS S.L. A22
ORBALLO B221
OSTRAS DANIEL SORLUT B96
PA DE COCA B63
PAELA C139
PASTA ARTIPASTA A110
PASTELERIA ARPA C190
PASTELERIA FIDELIA C190
PATATAS FRITAS TORRES B231
PERALADA MAS MARCÈ B252
PERE GUARDIOLA B240
PERE VENTURA I FAMILIA, 
S.L. C97

PESCADORS DE ROSES B264
PONTHIER C63
PORDAMSA DESIGN FOR 
CHEFS C210

PRECUINATS SAFAJA A80

PRESAT SA C235
PRIORAT B&D LAB C86
PUJADAS C218
QUALITYFRY S.L. A82
QUEIXOS CASTELO DE 
BRAÑAS S.L. B221

RADI & MOLÍ DE POMERÍ B273
RANDSTECH A110
RCM BARREDORAS 
INDUSTRIALES, S.L. A125

RESIFLOOR A129
RESTART B225
RICART, S.L. C130
ROBOT COUPE A23
ROS MARINA VITICULTORS A260
Rosés & Garriga Bcn C73
ROUGIE FOIE GRAS C193
SAFRA DEL MONTSEC B71
SANDRO DESII A188
SERMONT, S.A. C20
SET & ROS B251
SHB CAFFE B192
SIBARITAS BARCELONA, 
S.L. A164

SIGHORE-ICS C225
SIGNO C268
SOC CHEF C189
SOFREGIT QUIM MATAS B266
SOLOVALEN C56
SOLUCIALI, S.L. C197

SOSA INGREDIENTS B181 
C41

SOSTER IBERICA A141
SOULBLIM B161
TACISA A102
TAL COM PINTA S.L. C61
TENZING - FOOD FROM 
NATURE B12

TEO / CAFEO B65
TERRES DE LLUM A246
THE ISSIMO FRUIT FAMILY C84
THE TAPAS GASTROBAR A52
TILLER C134

TOJIRO KNIVES A228
TORRONS I MEL ALEMANY B251
TRITICUM - NUTRIENT 
SOLUTIONS S.L. A86

TUPINAMBA B192
UNOX PROFESIONAL C200
UTILCENTRE, S.L. C52
UVE SOLUTIONS C223
VAC IN BAG A33
VALLFLORIDA 
XOCOLATERS A274

VALRHONA A112
VEGA RAW ORGANIC 
BARCELONA A130

VEGGIE FOODS A32
VENT DES SAVEURS - VDS 
SARL A38

VEPRODIMA 2015, S.L. C268
VERMUTERIA DE GALICIA 
S.L B221

VESTUARI I PROTECCIO 
INDUSTRIAL ARNAL S.L.O. C268

VILBO EDIC.Y PUBLICID.SL C34 - 
C36

VINS ESTELA C81
VIÑALS GOURMET, S.L. A226
VIRGINIAS B29
VITAE KOMBUCHA B95
VITBOT, The Bottle Inspired 
by Nature A145

WELBILT B30
WILD ALASKA SALMON C283
WINTERHALTER IBERICA C208
WOODAPPETIT A30
YOGI TEA GMBH A124

EXPOSITORES
EXPOSITORS
EXHIBITORS

PLANO
PLÀNOL
MAP
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