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El Férum Gastronomico vuelve a Barcelona y sera mas
grande que nunca gracias a la alianza estrategica con
Fira de Barcelona / Alimentaria Exhibitions. Este 2019
el Férum Gastrondmico Barcelona duplica el espacio
y apuesta por traspasar fronteras. Sera el congreso
con la feria mas grande celebrado hasta el momento.
Asi, Barcelona contara cada afio con un gran evento
relacionado con la alimentacion y el foodservice,
alternando Alimentaria / Hostelco y el

Férum Gastrondmico Barcelona.

El Férum Gastronomico Barcelona sera una vez mas un
espléndido escaparate de la innovacion gastronémica, un
preciso termometro del dinamismo del sector, un espacio
de intercambio de conocimiento y productos. Un referente
para descubrir nuevos modelos de negocio y las ultimas
tendencias.

Llenara el Palacio 8 del recinto de Montjuic, de Fira de
Barcelona, con el objetivo de dar cabida a las mejores
empresas del sector foodservice, equipamiento y

servicios. No faltaran reconocidos profesionales que
formaran parte de un intenso programa de actividades.

El evento

imprescindible para los
profesionales del

mundo de la gastronomia




+ FERIA

FORUM Un espacio ideado para interactuar con
GASTRONOMICO los empresarios y profesionales, una
inmejorable oportunidad para fidelizar
clientes, captar otros potenciales y para
descubrir las ultimas tendencias del
sector.

El Forum Gastronomico Barcelona

LA M EJ O R acoge desde empresas lideres del
sector foodservice, equipamiento,

I: E R | A servicios y distribucion, hasta pequefios

productores del sector primario y la

o artesania alimentaria.

1 O 0 /0 APUESTA POR LA

DE CRECIMIENTO INTERNACIONALIZACION

DE ESPACIO FERI AL* El Férum Gastronémico Barcelona se abre

a nuevos mercados objetivos potenciando
prevision edicion 2019 la presencia de empresas internacionales.




EXPERIENCIAS

En el Forum Gastronomico Barcelona participan los mejores cocineros,
maestros de sala, sumilleres, pasteleros, artesanos que practican oficios

(queseros, panaderos...) y gque muestran las ultimas tendencias en cada
uno de los sectores.

5 escenarios (Auditorio, Taller, Agora, Férum Lab, Forum Vino)
100 ponentes de primer nivel procedentes de todo el mundo
Sesiones tematicas de maxima especializacion
Presentaciones de productos y/o servicios

EL MEJOR
ESPECTACULO

100

u¥y PONENTES DE

= MAXIMO NIVEL

*Las cifras hacen referencia al Férum Gastronémico
Barcelona 2016

EL MEJOR
PROGRAMA




EL MEJOR
ESPECTACULO

3 ESPECIALIDADES

MAS QUE UN EVENTO
GASTRONOMICO

FORUM VINO

El mundo del vino esconde infinidad de
secretos. Los mejores endlogos, viticultores,
sumilleres y prescriptores explican los secretos
e intercambian con el publico sus experiencias.
Forum Vino también permite catar con ellos los
mejores vinos.

FORUM LAB

El espacio de la innovacion.
Debates, reflexiones,
mesas redondas,
conferencias ... alrededor
de tres ejes tematicos:
tecnologia, sostenibilidad y
negocio

FORUM DULCE

Sesiones protagonizadas por
los mejores especialistas del
sector. Este afo la pasteleria, la
heladeria y la panaderia
tendran un papel destacado



EL MEJOR
ESPECTACULO

PREMIOS Y
CONCURSOS

LOS MAS
DESEADOS

El Cocinero 2019 Forum
Gastrondmico Barcelona distingue

la tarea de los cocineros emergentes
que utilizan productos de proximidad,
tienen sensibilidad con las
producciones ecoldgicas, colaboran
con los productores locales y hacen
difusion de estos valores.

Los Premios Josep Mercader
reconocen la trayectoria profesional de
cocineros, enologos, responsables de
sala, productores y divulgadores de la
cultura culinaria catalana.

Los InnoF6rum premian la innovacion
en gastronomia. Cuentan con tres
categorias: producto mas innovador,
packaging mas creativo y sabor mas
original.

Cada edicion de Forum Gastronomico
acoge también concursos que se
celebran en colaboracion con diversas
empresas y/o instituciones.




EL MEJOR

ESPECTACULO
ESPACIOS
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El espacio ferial del Férum Rt asoa ¥ g e IS
Gastronémico Barcelona es unico, : _*g e
dinamico y participativo. Es el 4 = -4
escaparate ideal de las novedades

del sector y una extraordinaria
plataforma comercial.
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AUDITORIO

Espacio equipado con los mejores
medios y con capacidad para 400
personas que permite disfrutar del
espectaculo de cocina en directo a
cargo de los mejores cocineros.

TALLERES

Demostraciones de cocina con
degustacion final. Capacidad para
30 a 60 personas.

AGORA

El espacio en el que los
expositores hacen
presentaciones y degustaciones
de productos y también en el que
los artesanos de la alimentacion

oy . =] = . i L que practican oficios transmiten
B <4 4B e i : su saber.




*Cifras Forum Gastronédmico Barcelona 2016
’
E L M AS El Forum Gastronomico Barcelona
parte de un aval con grandes resultados
G RA N D E cuantitativos y cualitativos

EL MAS VISITADO LA MEJOR FERIA
30.000 PROFESIONALES
89% SE MUESTRA 1 83 EXPOSITORES
MUY SATISFECHO DE CON GANAS DE CONOCER
SU VISITA Y SER CONOCIDOS
0/ PROCEDENCIA o DE LOS
87 A) MERCADO 93 /0 EXPOSITORES
NACIONAL SE MUESTRA SATISFECHO
CON SU PARTICIPACION
1 30/ PROCEDENCIA EN EL FORUM
" AGIONAL (0] DISPUESTOS
INTERNACIONAL
84 /0 A REPETIR LA
EXPERIENCIA Y A
EL MEJOR RECOMENDAR EL FORUM
ESPECTACULO
LA MEJOR .
- REPERCUSION
MAXIMO NIVEL
NOTICIAS
EL MEJOR 509 /2L GiAS

PROGRAMA 1.680.039€




PERFIL
DEL EXPOSITOR

Productores y fabricantes de alimentos
y bebidas, distribuidores y empresas

del sector foodservice, publicaciones
gastronomicas, entidades, instituciones,
empresas de servicios...

RAZONES PARA
FORMAR PARTE
DEL FORUM

EXITO DEL FORMATO

Es un evento consolidado que crece afo tras
afo, siempre atento a las nuevas tendencias y
adaptandose a los formatos del futuro.

NEGOCIO

Las empresas participantes generan negocio,
captan nuevos clientes y aceleran el proceso de
ventas. Es también una oportunidad para ganar
visibilidad en el sector foodservice.

TENDENCIA

Las empresas participantes presentan sus
novedades y pueden optar a los Premios
InnoFérum. También tienen oportunidad de
hacer degustaciones en salas perfectamente
equipadas que el saldn pone a su disposicion.

FORUM

GASTRONOMICO

INTERNACIONALIZACION

Férum Gastrondmico Barcelona ofrece la
opcion de mantener reuniones comerciales
con compradores internacionales.

CONTACTOS

El Férum es visitado por los mejores
cocineros del panorama actual, siempre
interesados en conocer nuevos productos y
ultimas tendencias, y en encontrar nuevos
proveedores. Una inmejorable oportunidad
para las empresas participantes.

PROMOCION
El Forum se convierte en foco de atencion
mediatica tanto nacional como internacional
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LOS SECTORES
4 REPRESENTADOS

LA OFERTA MAS

COMPLETA

S

PRODUCTOS
GASTRONOMICOS

Bebidas alcohdlicas
Bebidas no alcohdlicas (agua,
zumos, refrescos...)
Café, té, infusiones
Productos congelados
Pasteleria, panaderia y
helados

Carnes

Productos del mar
Lacteos

Vegetales, huerta y fruta
Productos IVy V gama
Aceite

Arroces

Azucar

Salsas, condimentos y
especias

Pasta

Productos de impulso (snacks
dulces y salados)

Halal

Otros

®

EQUIPAMIENTO Y
MAQUINARIA PARA LA HOSTELERIA

+ Equipamientoy

magquinaria de coccion

+ Equipamientoy

armarios de frio

+ Magquinaria de limpieza

industrial

{11y

MENAJE, UTENSILIOS

Y TEXTIL

Utensilios de cocina,
cuberteria, vajilla y cristaleria
Servicio de mesa'y
accesorios de sala

Textil para mesa y sala
Uniformes

TECNOLOGIAY
SOFTWARE

* TPV y software

* Distribucion online

* Aplicaciones informaticas

* Soportes tecnoldgicos de
gestion y comunicacion

®

OTROS

Productos y complementos
de limpieza e higiene
Interiorismo y movilidad
interior y exterior
Instituciones publicas
Editoriales y publicaciones
gastronémicas

Consultoria




| EL MAS VISITADO
FORUM 30.000 PROFESIONALES

GASTRONOMICO

*Cifras Férum Gastronémico Barcelona 2016

PERFIL DEL ¢POR QUE VISITAR

VISITANTE EL FORUM

PUBLICO PROFESIONAL GASTRONOMICO
BARCELONA?

Punto de encuentro

Es el mayor encuentro para profesionales del
mundo de la gastronomia

Networking

Congrega clientes potenciales y actuales
facilitando reuniones de negocio

Escaparate

Cuenta con las mejores empresas del sector
foodservice convirtiéndose en un magnifico

« Distribuidores

* Importadores

+ Mayoristas

+ Responsables de compra del sector
foodservice

« Empresarios de restauracion e industria
agroalimentaria

« Directores comerciales

+ Tiendas especializadas

+ Centros de formacion

« Cocineros
. escaparate de novedades
* Endlogos :
) Tendencias
« Sumilleres

Concentra las ultimas tendencias del sector
Showcooking

Ofrece la posibilidad de ver cocinar en directo a
los mejores chefs del panorama actual
Experiencia

En el Férum Gastronémico Barcelona se
aprende y se vive una experiencia unica

« Periodistas
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FORUM

GASTRONOMICO

CASTRON, ot
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LAMEJOR
LOCALIZACION

Barcelona es una ciudad cosmopolita,
moderna y abierta que se enorgullece de

su diversidad. Es uno de los principales
destinos turisticos internacionales y una de las
ciudades preferidas para para hacer negocios
por su calidad de vida y infraestructuras.

La gastronomia es uno de sus grandes
atractivos, tanto por la variedad y calidad de su
cocina mediterranea y de mercado como por
las nuevas propuestas creativas de cocineros
reconocidos internacionalmente.
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Fira Barcelona

Alimentaria Exhibitions

Comprometidos con el crecimiento del
sector alimentario

Alimentaria Exhibitions es una sociedad
de Fira de Barcelona que organiza
importantes eventos internacionales de
referencia en Europa y Latinoamérica
dedicados al sector alimentario. Entre
ellos, Alimentaria, Hostelco, Barcelona
Wine Week (BWW) y Alimentaria FoodTech
en Barcelona, Alimentaria & Horexpo

Lisboa y Expo ANTAD & Alimentaria México.

Con sede en Barcelona, Alimentaria
Exhibitions tiene red de agentes
internacionales en mas de 45 paises para
abrir mercados y apoyar a la industria
alimentaria en su crecimiento y expansion
internacional.

Los salones de Alimentaria

Exhibitions rednen la mejor oferta sectorial,
atraen a los principales operadores del
mercado y muestran las ultimas tendencias
y avances en |+D+i de la industria
alimentaria. Fomentan, asimismo, el
networking comercial y las reuniones de
trabajo con compradores de todo el mundo
para promover oportunidades de negocio.

Su modelo ferial se basa en la innovacion
permanente y en la creacion de espacios
disruptivos que aportan conocimiento

y propuestas a los retos actuales de las
empresas alimentarias, la restauracion o el
turismo gastronomico.

Feria Internacional de Lisboa (FIL) y la
Asociacion Nacional de Tiendas de
Autoservicio y Departamentales de México
(ANTAD) son partners de Alimentaria
Exhibitions en la organizacion internacional
de algunos de sus salones.

FORUM

GASTRONOMICO

20 anos de liderazgo

Forum Gastrondmico es un evento
innovador y precursor de los congresos
de cocina que nacio en 1999 en Vic con
vocacion de ser el punto de encuentro de
todos los profesionales de la gastronomia.
Veinte afios de crecimiento y expansion
constante que le han convertido en un
modelo a seqguir y el unico que se celebra
en tres ciudades: Barcelona, Gironay A
Corufa.

Siempre por delante, el Forum ha sido
pionero disefiando un espectacular
programa de actividades protagonizadas
por los mas prestigiosos cocineros,
enodlogos, maitres, sumilleres y expertos
de cada sector.

En constante evolucion, el Forum es un
espacio de reflexion, formacion y reunion
entre compafieros de profesion. Y el
lugar ideal para hacer negocio. El espacio
ferial ha crecido exponencialmente
convirtiéendose en el mas grande y
dinamico, y las mejores empresas del
sector foodservice lo ven como un
magnifico escaparate de sus productos
que pueden presentar a un publico
entendido y prescriptor.

Los miles de visitantes de cada edicion
lo avalan como uno de los eventos mas
importantes y prestigiosos del circuito
gastrondmico europeo.

La alianza con Fira de Barcelona de la
mano de Alimentaria consolidara aun
mas la posicion de liderazgo de Férum
Gastrondmico conseguida en estos 20
anos de recorrido imparable.
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www.forumgastronomicbarcelona.com
#FGastronomicBCN19
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CONTACTO ALIMENTARIA EXHIBITIONS
ventasforumbcn@alimentaria.com
Albert Lazaro: Tel. 934520726 // Estela Portela: Tel. 935679686 // Margot Coll: Tel. 934520724

CONTACTO FORUM GASTRONOMIC S.L
expo@forumgastronomic.com
Tel. 93 883 30 45
Jordi Redon: 672 00 55 50 // Marga Obama: 672 00 56 60 // Olga Costa:672 00 56 56

AFORUM Alimentaria Exhibitions






