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EL MAJOR ESDEVENIMENT  
GASTRONÒMIC DE L’ANY

Gastronomic Forum Barcelona 2023 tornarà a 
trencar motlles. 

Desprès de l’éxit de l’edició del 2022 amb uns 
grans resultats tant d’expositors com de visitants, 
tornarà amb més ambició al 2023.

Amb l’oferta expositiva més gran de la seva 
història, amb més activitats, més visitants 
professionals i amb una gran campanya de 
comunicació convertint Barcelona en la capital 
gastronòmica de l’any. 

Un esdeveniment que permet a tots els expositors, 
independentment de la mida del seu estand, tenir 
un gran protagonisme. 

Si vols trencar motlles amb nosaltres, participa 
com expositor, mostrant al nostre públic les teves 
novetats i les teves innovacions.

EDICIÓ
2023



LA VISIÓ MÉS COMPLETA I DISRUPTIVA DEL SECTOR

Amb una previsió de més de 350 expositors, amb la presència 
de les empreses capdavanteres dels sectors de l’alimentació i el 
foodservice, petits productors del sector primari i de proximitat, i 
empreses d’equipament, serveis i distribució.

Amb una potent campanya de promoció i publicitat que atraurà 
més de 18.000 visitants professionals, pertanyents al món de 
la restauració, hostaleria, gastronomia , foodservice i el comerç 
especialitzat, procedents de tota Espanya i de païssos propers.

I, com sempre, els cuiners més prestigiosos, sommeliers i 
professionals de la gastronomia conformaran un espectacular 
programa d’activitats amb sessions de cuina en directe, tasts, 
premis i concursos que els visitants poden gaudir de forma 
totalment gratuïta.

EDICIÓ
2023

SOL·LICITUD DE 
PARTICIPACIÓ

http://media.firabcn.es/content/J116023/docs/solicitudparticipacion/GFB_2023_Sollicitud_Participacio_Application_Form_CA_EN.pdf
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300 811190
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3+4

Visitants  
professionals

Visitants satisfets o  
molt satisfets  
de la visita

Expositors han  
cobert els seus 
objectius en la seva 
participació

d’impactes d’audiència 
amb una valoració 
econòmica de 2.319.018 €

Expositors Notícies publicades als 
mitjans de comunicació

Ponents

Conferències

3 Espais d’activitats propis + 
4 Aules dels nostres Partners

CONTINUEM CREIXENT  
AL TEU COSTAT

+124 milions

* Xifres edició 2022



Productes gastronòmics

Equipament i maquinària 
per a l’hostaleria

Maquinària per a pastisseria

Forn i confiteria

Parament, utensilis i tèxtil

Tecnologia i programari

UNA OFERTA 
ADAPTADA

SECTORS

Des d’empreses capdavanteres 
dels sectors de l’alimentació i el 
foodservice, fins a petits productors 
del sector primari i de proximitat.

Una de les millors oportunitats de 
l’any per retrobar-se, compartir 
experiències i fer negocis.

REPRESENTACIÓ 
DE TOT EL SECTOR

CONSULTA EL LLISTAT COMPLET 
D’EXPOSITORS 2022

EXPOSITORS

https://ecatalogue.firabarcelona.com/GastronomicForumBarcelona2022/home?lang=ca_ES


Distribuïdors

Importadors

Majoristes

Restauradors

Hostalers

Responsables de compra 
del sector foodservice

Empresaris de restauració 
i indústria agroalimentària

Directors comercials

Botigues especialitzades

Centres de formació

Cuiners

Enòlegs

Sommeliers

Mitjans de comunicació

VISITANTS 
PROFESSIONALS



ORIGEN
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DECISOR 
DE COMPRA

FACTURACIÓ 
DE L’EMPRESA

EMPRESESVISITANTS

CÀRREC

ACTIVITAT

MIDA DE  
L’EMPRESA 
(empleats)

71%  CATALUNYA 

13%  >10Mill. €

19%  1Mill.€ -  
       10Mill.€

32%  0,5Mill.€ -  
             1Mill.€

46%  < 0,5Mill.€ 

23% RESTA DE 
        ESPANYA 

6% ESTRANGER 

05 10 15 20 25 30 35 40%

Direcció general -CEO

Xef 

Compres/Comercial/Màrqueting 

Sommelier/Enòleg    

Operacions / R+D+i

Altres

Més de 251  

De 51 a 250

De 11 a 50

Menys de 10

Restauració (restaurants i  
bars independients)

Comerç detallista

Hoteleria

Distribuidor/ Majorista/  
Fabricant alimentación i begudes

Restauració organitzada  
(cadenes i franquícies) i col·lectiva

Distribuïdor / Majorista d’equipamients, 
accessoris y maquinària

Altres

40%0% 20% 30% 50%10%

PERFIL DEL 
VISITANT 2022



Els nostres espais i fòrums, llocs per compartir experiències

Forma’t Tasta Sorprèn-te

Negocia
ESPAI EXPOSITIU

AULES FORUM DOLÇ

Interactua
TALLER

FORUM VI FORUM BAR

AUDITORI
Aprèn

Gaudeix

Innova
FORUMLAB

GASTRONOMIA 
EN TOTES LES SEVES FORMES



TallerAuditori Forum Lab
Conèixer casos d’èxit de la mà 

dels seus protagonistes.  
L’auditori permet gaudir de les 
ponències en directe dels xefs 

més prestigiosos.

Sessions i demostracions de cuina 
amb degustació final dels plats 

que s’hi elaboren. 

Els tallers tenen una capacitat 
d’entre 40 i 60 persones.

L’espai multidisciplinari de les 
noves tendències. Debats, 

conferències i taules rodones 
protagonitzades per experts 
en sostenibilitat, innovació 

alimentària, noves tecnologies i 
màrqueting, entre altres matèries.

ACTIVITATS



CONEIX-LOS A TOTS PROGRAMA COMPLET DEL 2022

Joan Roca 
El Celler de Can Roca  

(*** Michelin)

Sergio & Javier 
Torres 

Cocina Hermanos Torres 
(** Michelin, * Verd)

Quique Dacosta 
Denia (*** Michelin)

Rodrigo de la Calle 
El invernadero (* Verd) -  

Madrid & Virens -  
Barcelona 

Emile van der Staak 
De Nieuwe Winkel  
(*Michelin, * Verd)

Vicky Maccarone & 
Jaume Marambio 

Alapar

Víctor Quintillà 
Lluerna (* Michelin)

Xune Andrade & 
Delia Melgarejo 
Restaurante Monte

Ricard Camarena 
Ricard Camarena  

(** Michelin, * Verd)

Harold McGee 
Científic

Jordi Vilà 
Alkimia (* Michelin)

Jordi Butrón 
EspaiSucre

ALGUNS DELS  
PROTAGONISTES  

2022

https://www.gastronomicforumbarcelona.com/ca/ponents/
https://www.gastronomicforumbarcelona.com/ca/agenda/


Congrés internacional organitzat per la 
Universitat de Barcelona, amb l’objectiu 
d’explorar el gran potencial de la 
Gastronomia Cientifica i com aquesta 
pot contribuir a donar solucions als grans 
reptes socials.

L’edició 2022 va tractar d’Ingredients, 
Tradició i Innovació.

Cuiners com René Mathieu, Xavier Pellicer 
i Rodrigo del Carrer van estar presents 
a la prestigiosa gala de premis als millors 
restaurants del món en cuina vegetal.

La cerimònia de lliurament dels prestigiosos 
premis anuals organitzada per We’re Smart 
Green World, es va celebrar per primera 
vegada a Gastronomic Forum Barcelona.

És el Summit d’Innovació a Food Design, 
Food Tech, Social Food i Sostenibilitat 
nascut a Barcelona i coorganitzat per 
Barcelona Centre de Disseny i Plat 
Institute.

Dins del ForumLab, es van donar cita 
projectes visionaris, startups, ciència, 
disseny i innovació per explorar i 
redissenyar el món de l’alimentació.

III Science & Cooking World 
Congress 2022

We’re Smart Award 
Show

FOODTURE 
Regenerative  

Food Industries

ESDEVENIMENTS CONVIDATS 
2022



Els guardons premien la innovació dels 
expositors de Gastronomic Forum Barcelona. 

Hi ha sis categories: producte més innovador, 
packaging més creatiu i sostenible, el sabor més 
original en aliments salats, el sabor més original 
en aliments dolços, el sabor més original en 
begudes i el producte més sostenible.

Premis que reconeixen la trajectòria 
professional de cuiners, enòlegs, 
responsables de sala, productors i 
divulgadors de la cultura culinària 
catalana.

InnoForum Premis Josep  
Mercader

CONEIX ELS GUANYADORS  
DEL 2022

PREMIS

Destaca la tasca de cuiners emergents que 
ofereixen propostes culinàries de qualitat, 
que utilitzin productes de proximitat, facin una 
cuina sostenible i difonguin aquests valors.

Cuiner 
Gastronomic Forum 

Barcelona

https://www.gastronomicforumbarcelona.com/ca/premis-i-concursos/


Els participants del certamen es sotmeten 
al veredicte d’un jurat que valora l’aspecte, 
el tall, l’olor, la textura, l’alveolat i el sabor 
d’aquest dolç milanès típicament nadalenc.

Sis aspirants competeixen per aconseguir 
el premi al millor Pastisser/a de Postres 
de Restaurant i el Premi Valrhona al Millor 
Postres de Restaurant amb Xocolata.

Desvetlla el plat més votat pels lectors de 
la revista “Cuina”, entre els vint plats de 
celebració més típics a les llars catalanes.

Millor Panettone
Artesà d’España

ESPAISUCRE 
TheBestDESSERT 

Plat favorit
dels catalans

CONEIX ELS GUANYADORS 
DEL 2022

PREMIS 

https://www.gastronomicforumbarcelona.com/ca/premis-i-concursos/


LA CUINA  
DE L’ESPAI  

CATALUNYA

ESPAI  
AMB/AJUNTAMENT  

DE BARCELONA 

AULA DE  
LA SETMANA  

DEL VI  CATALÀ

AULA  
MAKRO

AULA  
FORUM BAR

AULES PARTNERS



26.924

16.884

1.292

19.502

2.099

66.701

66.701

+

Comunitat

SEGUIDORS PER XARXA

TOTAL

XARXES SOCIALS



PREMSA 
• La Vanguardia
• El Periódico
• El País
• ABC
• La Razón
• La Voz de Galicia
• Expansión
• El Economista
• El Punt Avui
• Ara
• El Mundo

 

TELEVISIÓ 
• TVE
• TV3
• La Sexta
• Mediaset
• A3
• Betevé
 

RÀDIO 
• Cadena Ser
• RNE
• RACC1
• Onda Cero
• Cope
• Catalunya Ràdio
 
entre d’altres 

REPERCUSSIÓ MEDIÀTICA 2022  
MITJANS GENERALISTES

Gastronomic Forum Barcelona 
2022 va tenir la repercussió 
mediàtica més gran de la 
seva història amb 811 notícies 
publicades amb una valoració 
econòmica de més de  
124 milions d’euros.

Premsa

150

74,3 

-

1.273.514 €

22.841.612

Online

610

-

-

435,425 €

97.051.409

Ràdio

30

-

4:30:38

312.179 €

1.727.000

Televisió

71

-

1:09:29

298.236 €

2.398.000

Total

811

74.3

5:40:07

2.319.353 €

124.018.021

Número d’informacions

Espai (en pàgines)

Duració

Valoració econòmica

Impactes en l’audiencia
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Detrás de la cocina
             un mundo por descubrir
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PREMSA TÈCNICA 
 
• Saber y sabor 

• Cuina

• Origen

• Alimarket

• Inforetail 

• Dulces Noticias

• Revista hostelería 

• Vinos y restaurantes 

 
 
• Cupatges 

• Profesional horeca 

• Barbusiness 

• Diario de gastronomía

• Foodretail 

• Qcom  

• Apicius

REPERCUSSIÓ MEDIÀTICA 2022 
PREMSA TÈCNICA



Alimentaria Exhibitions, societat de Fira de 
Barcelona, atrau els principals operadors del 
mercat i mostra les darreres tendències i avenços 
en R+D+ i de la indústria alimentària i la seva 
cadena de valor.

Fomenta així mateix, el networking comercial i 
les reunions de treball amb compradors de tot el 
món per promoure oportunitats de negoci.

AMB EL FUTUR DEL 
SECTOR ALIMENTARI



IMATGES 
EDICIÓ 2022



 Estela Portela 
eportela@alimentaria.com 

Tel. 627 51 95 58

Julià Artigas 
jartigas@firabarcelona.com 

Tel. 697 14 53 52

Margot Coll 
mcoll@alimentaria.com 

Tel. 619 07 01 41 
 

Núria de Malibran 
ndemalibran@alimentaria.com 

Tel. 607 96 05 57

Jordi Redón 
jredon@alimentaria.com 

Tel. 672 00 55 50

Olga Costa 
expo@forumgastronomic.com 

Tel. 672 00 56 56

Léa Secorro 
 info@forumgastronomic.com 

Tel. 672 00 56 60

#GastronomicForumBarcelona
www.gastronomicforumbarcelona.com
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PartnerOrganitzador


