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l? HG forum

Fira de Barcelona presenta un nuevo foro que nace con

el objetivo de abordar los retos de futuro para el sector Powered by:
agroalimentario y su cadena de valor, la restauracion,

la hoteleriq, las colectividades y el turismo, sectores

clave por su contribucién al PIB y marco de referencia

de nuestros salones lideres: Alimentaria, HOSTELCO

y Forum Gastronémico Barcelona.

FORUM

GASTRONOMICO

HOSTELCO

Serd un evento con un formato hibrido, presencial (Physical
Experience) y virtual (Digital Experience), que permitira
potenciar su alcance y ampliar la audiencia en todas las sesiones.



r qué es un punto de
uentro imprescindible?

Conocimientc /6) Nuevos retos, u ¢ Una experiencia
y hegocio Nuevas ZOR innovadora con la
unidos ~ Opo - maxima visibilidad

o 1 3 | .; f« X .
articipa en el lugar idéneo donde reflexionar, e Descub{e nuevas herramientas y soluciones para

debatir y compartir ideas que contribuyan \55 - relanzar y potenciar tu negocio de la mano d‘
- .

a la reactivaciéon econdmica de la industria ~ instituciones, asociaciones, entidades, empresas

agroalimentaria y su cadena de valor. :ﬁ* y ponentes de primer nivel.

" -

Forma parte de este evento hibrido (fisico

y digital) que agrupard presencialmente a
unos 400 congresistas por cada eje tematico
y a una audiencia digital que aumentara las
cifras globales de asistencia.

y 4 ® O
sumﬂte al momento deCISIVO donde se La industriq, la distribucién, el retail, la agricultura, el comercio de proximi

restauracioén, la hoteleria, las colectividades, el food service, las empresas

® Vs
ImplIISﬂI'ﬂ el f“turo de SedOres CIuve: y servicios, las entidades y las asociaciones e instituciones sectoriales.



Serd un acontecimiento Gnico con conferencias, mesas
redondas y debates donde los lideres de la industria
abordardn el presente y el futuro de la alimentacion,
la hosteleria, el turismo y la gastronomia.
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Retail, Gran Distribucién Alimentaria y Cadena de Valor

Hosteleria, Colectividades y Turismo

Restauracion, Food Service y Produccién Agroalimentaria




Rethinking the future in Gastronomy

LUNES 28 / MANANA

RESTAURACION, FOOD SERVICE Y PRODUCCION AGROALIMENTARIA
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Rethinking the future in Gastronomy

LUNES 28 / MANANA

RESTAURACION, FOOD SERVICE Y PRODUCCION AGROALIMENTARIA

La importancia de la formacion en gestion para la
restauracion gastronomica

Ferran Adria, Presidente de elBullifoundation

La filoxera del ser humaneo. Supervivencia
y felicidad

Josep Roca, Sumiller, Jefe de Sala y copropietario del Celler de Can Roca

Ponencia y mesa redonda: Proyectos innovadores
en la comercializacion de la agricultura

Cristina Caparrés, La Platjeta

Gemma Navas, Del Parc al Plat (Parc Natural de I'Alt Pirineu)

Sergi Roca, Co-founder and Tech lead de Plant on Demand

Ramon Sentmarti, Director gerente de Prodeca (Promotora dels Aliments
Catalans)

Mesa redonda: Claves de éxito para superar la crisis

Ferran Adria (elBullifoundation)
Nandu Jubany (Can Jubany)

Artur Martinez (Atlirt Restaurant)

Pep Palau (Forum Gastronomic, S.L.)
Josep Roca (El Celler de Can Roca)

Presentacion del Biomarket de Mercabarna

El primer mercado mayorista de Espafia de productos ecolégicos y también
el primero de Europa en concentraciéon de empresas hortofruticolas bio
Ingrid Buera, Directora Area de Negocio de Mercabarna

Visita al nuevo biomarket de Mercabarna*

* Plazas sujetas a disponibilidad. Actividad con reserva previa.

:Llegas a tiempo al futuro? Transformacion Digital
y FoodTech en la Sociedad Contactless

Marc Vidal, Analista y divulgador en Economia Digital Head AllRework

Presentadora y moderadora de todo el bloqgue: Carme Gasull, periodista

Esta programacién inicial podria variar. Por favor, consulte la versién completa y actualizada de la agenda del evento en la web www.fhgforum.com.



Rethinking the future in Hospitality & Tourism

LUNES 28 / TARDE

S
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Rethinking the future in Hospitality & Tourism

LUNES 28 / TARDE

A qué horizonte se enfrentan el Turismo
y la Hosteleria: Herramientas para un

futuro incierto

Presentador y moderador de todo el bloque: Rodrigo Dominguez, director de
Barra de Ideas

Mesa redonda: Presente y futuro del sector

Ministerio de Industria, Comercio y Turismo

Antoni Llorens, Presidente de Food Service Espaia

Jorge Marichal, Presidente de CEHAT (Confederacién Espaiola de Hoteles
y Alojamientos Turisticos)

Rafael Olmos, Presidente del salén HOSTELCO y de FELAC (Federacién
Espafiola de Asociaciones de Fabricantes de Maquinaria para Hosteleriq,
Colectividades e Industrias Afines)

Marti Sarrate, Presidente de ACAVe (Asociacién Corporativa de Agencias de
Viajes Especializadas)

José Luis Yzuel, Presidente de HOSTELERIA DE ESPANA

Modera: Noemi Boza, Socia directora de Mas Cuota

Ponencia: Sin financiacion no hay futuro.
De los préstamos ICO a las nuevas formulas
de ayudas y subvenciones

La financiacion es una de las principales preocupaciones de las empresas
que conforman la cadena de valor del turismo y la hosteleria. La falta

de liquidez aniquila la capacidad de supervivencia de centenares de
compaiias. ;Qué alternativas disponibles hay actualmente?

Ana Diez Fontana, Directora Ejecutiva de Negocios y Emprendedores de
CaixaBank

Oriol Amat, Decano y catedrdtico de Economia Financiera de la UPF
Barcelona School of Management

Ponencia: Reconstruccion y transformacion
empresarial frente a la incertidumbre

La hosteleria necesita un enfoque nuevo para su reconstruccién. Es el momento
de lanzar un mensaje inequivoco de unidad, colaboracién y liderazgo.

José Maria Cervera, Coach Ejecutivo, Fundador de Rumbo Consulting, Socio
fundador del Food Service

Ponencia: Nuevas ideas para impulsar el sector
y minimizar el daino de la COVID-19

Nuevas ideas e iniciativas para reducir el impacto de la pandemia sobre la
hosteleria y el turismo. ;Cudl serd el papel de la tecnologia (IA, robética, 5G)
en la generaciéon de modelos de negocio para esta nueva etapa?

Marius Robles, fundador de Food by Robots

Mariona Gaspa, Responsable de Food Service Knowledge de AECOC

Mesa redonda: Diseinando la era pos-COVID.
Nuevos horizontes

Una mesa redonda de alto voltaje, con decisivos representantes del

sector gastronédmico, donde se debatirdn y ofrecerdn lineas de trabajo
conceptuales y pragmaticas desde diversas disciplinas convergentes. Una
mesa que definird nuevos horizontes y cémo llegar a ellos.

José Maria Cervera

Nino Redruello, Socio-propietario del grupo de restauraciéon La Ancha
Monica Subirats, Directora General Monument Hotel 5*GL

Modera: Benjamin Lana, Presidente de la Division de Gastronomia de Vocento

Esta programacién inicial podria variar. Por favor, consulte la versién completa y actualizada de la agenda del evento en la web www.fhgforum.com.



Rethinking the future in Food

MARTES 29 / MANANA
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Rethinking the future in Food

MARTES 29 / MANANA

Direct to Consumer
José Luis Nueno, Profesor de Marketing y titular de la Catedra Intent HQ
de Cambios en el Comportamiento del Consumidor del IESE Business School

Rosa Galende, Gerente de Publicaciones de AECOC

SHOPPER: Estudio de tendencias pos-COVID

Rosario Pedrosa, Gerente del Area de Estrategia Comercial y Marketing de
AECOC

Mesa redonda: Nuevos retos estratégicos del retail
enlaera COVID

Monica Aler, Responsable de Surtido y Trade Marketing de Plusfresc
Supermercats

Mikel Larreaq, Director General de EROSKI

Silvia Martinez, Directora de Ventas del Area Este de Coca-Cola European
Partners

Imanol Echeveste, Director Trade Marketing y Horeca de Angulas Aguinaga
Moderador: Pablo de la Rica, Gerente de Retail Knowledge de AECOC

El rol de la distribucion en la era pos-COVID

Pablo de la Rica, Gerente de Retail Knowledge de AECOC

AECOC Innovation Hub: Tendencias
y tecnologias globales de gran impacto en

la empresa alimentaria
Albert Anglarill, gerente de Innovacién y Desarrollo de Proyectos de AECOC

Innovacion, Sostenibilidad y Responsabilidad
Social

Juan Antonio Lopez Abadiaq, Director de Optimizaciéon de Energia y Medio
Ambiente de Damm
Toni Massanés, Director general de la Fundacién Alicia

Visita al nuevo biomarket de Mercabarna*

* Plazas sujetas a disponibilidad. Actividad con reserva previa.

Esta programacién inicial podria variar. Por favor, consulte la versién completa y actualizada de la agenda del evento en la web www.fhgforum.com.



Participa como patrocinador
y forma parte del compromiso

i

* Incrementa la visibilidad de tu marca - Posiciénate como empresa de referencia « Pon en contacto tus productos y servicios
junto con los lideres y agentes clave de la por tu compromiso con la industria con usuarios finales y prescriptores de
industria de la alimentacién, gastronomia, alimentaria y su cadena de valor. alto nivel.

hosteleria y turismo.

Tienes a tu disposicion diferentes opciones de patrocinios donde presentar tus -
novedades a publicos afines.




GLOBAL SPONSOR:

(Max. 3)

Pack visibilidad plus*

30 invitaciones por bloque temadatico
6 plazas de parking

Sala de reuniones

Stand de 4 m?

SILVER SPONSOR:

(Max. 6)

Pack visibilidad plus*

10 invitaciones por bloque tematico
2 plazas de parking

Sala de reuniones

Stand de 4 m?

GOLD SPONSOR:

(Max. 4)

Pack visibilidad plus*

15 invitaciones por bloque tematico
4 plazas de parking

Sala de reuniones

Stand de 4 m?

THEMATIC SPONSOR:

(Max. 3 por bloque)

Pack visibilidad plus*
5 invitaciones para su bloque temadatico
1 plaza de parking

* Ver su contenido en la tabla "Detalle y precio de los patrocinios”

PATROCINADOR
DE PRODUCTO:

(Max. 1 por cada categoria)

Visibilidad de la marca en el lugar

de entrega del producto

2 invitaciones por bloque tematico

1 plaza de parking

El producto que se patrocina debe
cumplir con las normativas de seguridad
y estar previamente autorizado por la
organizacion.




Detalle y precio de los patrocinios

Invitaciones

GLOBAL

30 para cada bloque tematico

15 para cada bloque tematico

SILVER

10 para cada bloque tematico

THEMATIC

5 para su bloque tematico

PRODUCTO

2 para cada bloque tematico

Parkings 6 4 2 1 1
Sala de reuniones Si Si Si No
Stand Stand de 4 m? Stand de 4 m? Stand de 4 m? No

Menciones en redes sociales

Antes y durante el Salén

Antes y durante el Salén

Antes y durante el Salén

Antes y durante el Salén

PACK VISIBILIDAD PLUS:

Solo en su bloque tematico

Sales folder contraportada Primer nivel Segundo nivel Tercer nivel No
Lonas exteriores y accesos Primer nivel Segundo nivel Tercer nivel

Web logo en footer Primer nivel Segundo nivel Tercer nivel Cuarto nivel
en todas las pdaginas

Web banner en home Si, en medio del contenido No No No
Emails: Logo en footer Primer nivel Segundo nivel Tercer nivel No

en los emails

Plataforma digital
& APP Home

Logo en primer nivel +
Banner lateral

Logo en segundo nivel

Logo en tercer nivel

Logo en cuarto nivel

Plataforma digital
& APP Catdlogo

Perfil con productos

Perfil con productos

Perfil con productos

Perfil con productos

30.000 €

(+10% IVA)

10.000 €

(+10% IVA)

6.000 €

(+10% IVA)

3.000 €

(+10% IVA)

1500 €

+ cesion de producto
(+10% IVA)

En caso de que, por motivos sanitarios, el evento solo pueda celebrarse en formato DIGITAL EXPERIENCE, el importe de los patrocinios se reducira
un 50% y se eliminard la opcién de patrocinio de producto.




Tipos y precios de entradas

Entrada Entrada Entrada

PHYSICAL EXPERIENCE* PHYSICAL EXPERIENCE* DIGITAL EXPERIENCE
1sesion 3 sesiones 3 sesiones

Precios especiales de la acreditacion online hasta
el 13 de septiembre de 2020 25 € 60 €

Precios online desde el 14 de septiembre hasta
el 29 de septiembre de 2020 50 € 75 €

Patrocinador de FHG forum 15€ 30€ 10€

* En caso de que, por motivos sanitarios, el evento solo pueda celebrarse en formato DIGITAL EXPERIENCE, se abonarad la diferencia de precio oportuna.




Patrocinios: comercial@alimentaria.com

Inscripciones: visit@alimentaria.com
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